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% ~_ Sformatino d[Zu;i:a con Fonduta di Raschera
mm

i di Speck con Cuore di Carr._infb su Crema di Topinambours

Spi idi Gamberi e Mais Tostato con Crema al Parmigiano
Insalata Tiepi a ﬁi-‘Seppie ; Trevisaﬁa“’Scnttata,_.P,aniqsa e Olive
H cnh Radil&hiu, Caprino e Mandorle Tuﬁﬁte
Tajj:n Caserecci con Carciofi alla Carbonara e Chorizo
Taéliulini al Farro con Vongole, Zucchine e Pomodoro Cilieginn.- N
Ravioli di Branzino con Ragout di Scampi e Gamberi
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Parmigiana di Melanzane con Provola Affumicata
Tagliata di Black Angus con Patate e Carciofi
Tonno con Sesamo su Purée di Patate Dolci e Olio allo Zenzero

Calamari e Verdure in Tempura
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Mousse arfi_i;:ccﬂiatu, Crema Frangipane e Biscotto Joconde
Mini-Cheesecake di Zabajone Croccante e Tatin di Pere Caramellate
Moelleux au Chocolat accompagnato da Gelato al Pistacchio

Créme Brilée al Cocco e Lime con Tartare di Mango

Dome di Cioccolato Bianco e Tahina con Cuore di Passipn Fruit
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