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SPIEDINI ' DI GAMBER! AL MAIS TOSTATO CON CREMA DI PARMIGIANO

INSALATA TIEPIDA DI SEPPIE, TREVISANA SCOTTATA, PANISSA E OLIVE

FLAN DI ASPARAGI E PATATE CON SALSA ALLO ZAFFERANO

VERDLIRE CON CHEVRE CARAMELLATO E SALSA AL CORIANDOLO i
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PAVIOLI DI BRANZINO CON RAGOUT DI GAMBER! SU CREMA DI MELANZANE

TAGLIATELLO Al FRUTTI DI MARE E POMODORO CILIEGINO

RISOTTO BIOON SALSICCIA DI BRA, CREMA DI ZUCCHINE E NOCCIOLE
EGNOCCHETTI AL PESTO DI RUCOLA E SCAGLIE DI PECORINO
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FRITTURA LEGGERA DI CALAMARETTI NOSTRANI

TONNO IN CROSTA DI SESAMO CON PUREE DI PATATE DOLCI E ZENZERO
TAGLIATA DI BLACK ANGUS CON PATATE IN CROSTA

PARMIGIANA DI MELANZANE E PROVOLA AFFUMICATA

desserts

FAGOTTINO DI PASTA FILLO CON FICHI E CcREMA DI NOCI
MOUELLEUX AU CHOCOLAT

MOUSSE DI ZABAJONE CON ALBICOCCHE CARAMELLATE
SORBETTTO NATURALE CON FRAGOLE E COCCO

Cormule.:

1 ANTIPASTO + 1 PRIMO + 1 DESSERT = @6 EURO

1 ANTIPASTO + 1 SECONDO + 1 DESSERT = @8 EURO
1 PRIMO + 1 SECONDO + 1 DESSERT = 30 EURO
MENLU’ DEGUSTAZIONE = 35S EURO

via Cimarosa 11

17100 SAVONA
u I I a tel: +39 019 813381
tel.:+39 347 4806509 \ . .
staurant info@lunadinner.com € gradita |a prenotazione

www. lunadinner.com (coperto incluso)




