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Nido di Capesante con Kataifi, Perle di Frutto della Passione e Chutney di Mango
Gamberoni in Crosta di Noci su Fonduta di Provola con Friarielli Scottati

Panna Cotta alla Zucca su Tortino di Patata Violetta e Cremoso al Blu di Langa
Tataki di Manzo con Crema di Carote allo Zenzero e Frollino al Parmigiano
PRIMI PIATTI

I Nostri Tagliolini al Limone di Ventimiglia con Tartare di Tonno Rosso

Risotto con Crema di Asparagi, Camembert e Chorizo Brasato

Troffiette Nere con Dadolata di Rana Pescatrice, Carciofi e Pomodoro Ciliegino

Gnocchetti di Zucca con Scarola, Acciughe del Mar Ligure, Uvetta e Pinoli Tostati

SECONDI PIATTI

Rollé di Bianco di Pescato in Foglia di Verza su Guazzetto di Mare al Pomodoro
Insalata Russa di Stoccafisso con Crudité di Verdure di Stagione e Germogli
Filetto di Maialino Iberico in Crosta di Caffé su Salsa di Peperoni Rossi

Filetto di Manzo Marinato al Mirto su Purée di Sedano e Gnocchetti Croccanti

DESSERTS

Ganache alle Noci Pecan, Cioccolato e Créme Briilée
Mousse alla Rosa, Mandorle e Ibisco Confit
Cheesecake agli Agrumi con Macedonia ai Frutti Esotici

Mousse al Cioccolato e Caramello Salato, Composta di More e Vaniglia

via Cimarosa 11
17100 SAVONA
) . 7 tel: +39 019 813381
tel.-+39 347 4806509
W unadinner com o corse+1 dess rt 60 €




