di buon

24l

PER iniziare ...

_calamari ripieni con nduja e mela verde 18¢€
_tataki di tonno con caviale di limone e avocado 18€
_panna cotta salata alla zucca con cardoncelli trifolati e gamberi 18€

_ovetto poche su fonduta di raschera, carciofi croccanti e polvere  18€
di patata violetta

PER continuare ...

_crespelle con bianco di pescato, gamberi e salsa di crostacei 22€
_risotto con crema di funghi, carpaccio di tartufo nero e capesante 22€
_spaghetti alla chitarra, vongole veraci, carciofi, bottarga di muggine22€
_tortellacci di brasato con spuma di patate, salsa ai mirtilli e pinoli 22€

PER finire ...

_rombo con carciofi in due consistenze e vellutata di topinambour  28€
_salmone alle erbette liguri con insalata di finocchi e arance 26€
_petto di faraona, laccato al miele e ripieno con frutti di bosco 26€

filetto di manzo in riduzione al vino rosso scaglie di tartufo nero  28€
-con aggiunta di foie gras:  36€

DULCIS in fundo ...
‘biiche alla vaniglia del madagascar e confit di frutta esotica 12€

_intensamente cioccolato 12€

_delizia di sfoglia al profumo di agrumi, mousse ai fiori d’arancip.  12€
e pistacchio

_la bavarese con confit di pere e yuzu e macedonia d’inverno 12€

si richiede gentilmente I'impegno di ordinare almeno 3 portate
(il dessert ¢ considerato una portata)



