LUNARESTAURANT
ANTIPASTI

LO SPIEDINO DI GAMBERI 15€
tostato con mais e corn flakes, crema di parmigiano reggiano

IL CALAMARETTO SCOTTATO 15€
con bagna cauda, cavolo romanesco e chorizo liquido

IL CROISSANT DI BACCALA’ 15€
accompagnato da cappuccino di patate e panna salata

IL CARPACCIO DI MAIALINO MARINATO 15€
con spinacino, pinoli, brunoise di mela verde e la sua
confettura senapata

L’OVETTO POCHE’ 15€
con cialda di parmigiano, biete passate, formaggio erborinato
e tartufo nero

PRIMI

IL RISOTTO CARNAROLI 17€
con crema di piselli, cozze in purezza, limone e polvere di
caffe

PACCHERI DI GRAGNANO I.G.P. 17€

alla genovese di polpo

LO SPAGHETTO DI GRAGNANO |I.G.P. TINTA LUNA 17€
mantecato in aglio, olio e peperoncino con tartare di gambero
marinato e lievemente cotto a vapore

LE TAGLIATELLE INTEGRALI (pastificio Dutto) 17€
con melanzane, pomodori confit, ricotta salata e basilico
liquido

GLI GNOCCHI DI PATATE (di nostra produzione) 17€

con trippe e guanciale croccante su crema di cannellini

Il nostro menu cambia periodicamente per seguire la stagionalita dei prodotti



