LUNARESTAURANT
ANTIPASTI

LO SPIEDINO DI GAMBERI 15€
tostato con mais e corn flakes, crema di parmigiano
reggiano

L'INSALATA RUSSA DI MARE 16€

con bianco di pescato, crudité di verdure e germogli

IL CALAMARETTO RIPIENO 18€
con nduja e mela granny smith su crema di ceci e rosmarino

MEDAGLIONE DI CHEVRE CARAMELLATO 14€
con miele e nocciole su vellutata di zucchine trombetta

PRIMI

| TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA (pastificio Dutto) 20€
al limone, tartare di tonno rosso e polvere di capperi

LO SPAGHETTO ALLA CHITARRA (pastificio Dutto) 22€
con vongole veraci, asparagi di mare e bottarga di muggine

LE CHICCHE DI PATATE VIOLETTE (nostra produzione) 20€
con seppioline al limone, gamberi e crema di piselli

| PACCHERI DI GRAGNANO 18€
con crema di melanzane, stracciatella di burrata e menta

Il nostro menu cambia periodicamente per seguire la stagionalita dei prodotti



